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Aus Anlissen werden Ereignisse.....

und dafiir benétigen Sie ein mafigeschneidertes Catering-Konzept in bewihrter Spitzenqualitit.

Dabei arbeiten wir mit Perfektion und Leidenschaft an der Umsetzung Threr Wiinsche, denn zu einem gelungenen Catering gehoren neben einer
exzellenten Kiiche auch ein perfekter Service und durchdachte Konzepte mit Biss.

Aufgrund unserer umfangreichen Erfahrung in der Planung und Durchfihrung kleiner und grof8er Veranstaltungen sind wir sicherlich der ideale
Partner fur Thr besonderes Ereigniss.

ualitit aus Tradition.....
Seit mehr als 20 Jahren liefern wir erstklassige Produkte aus handwerklicher Herstellung in der gesamten Region am unteren Niederrhein. Keine
Familiengesellschaft ist uns zu klein, kein Firmenevent zu grof3, keine Produktprisentation zu extravagant und keine Location zu weit. Ob traditio-
nelle Gerichte oder die neue deutsche Kiiche, unser Sortiment und unsere Buffetkreationen unterliegen einem stindigen Wandel. Dartiber hinaus
sorgen wir mit eigenen Kreationen und vielen regionalen Spezialititen fiir Vielfalt.

Nichts dem Zufall iiberlassen.....

Das Geheimnis eines gelungenen Service liegt darin, den Gisten ihre Wiinsche schon von den Augen abzulesen, bevor sie entstehen. Entscheiden
Sie sich fir unseren Full-Service, so beinhaltet dies die Planung und perfekte Durchfiihrung Ihres Events. Dabei konnen Sie sicher sein nur beste
Qualitit zu erhalten und einen zuverlissigen Partner an Ihrer Seite zu haben. Einzig das Vertrauen in unsere Arbeit erwarten wir von Thnen.

Unser Service....

o Gerne informieren wir Sie ausfithrlich und helfen Thnen bei der Planung Ihrer Veranstaltung. Unsere umfangreichen Erfahrungen geben
wir gerne an unsere Kunden weiter, um fiir Sie und Ihre Giste eine perfekte Veranstaltung zu planen und durchzufthren.

o Auch bei der Suche nach einer ,,Location” sind wir gerne behilflich. Uber unsere Partner konnen wir fast alles fiir Sie organisieren. Auch
bei der Auswahl von Festzelten in allen Grofien inkl. der gesamten Ausstattung sind wir der richtige Ansprechpartner.

o Unser freundliches und kompetentes Serviceteam ist der Garant fiir einen harmonischen Ablauf Threr Veranstaltung.
Unser Buffetservice sorgt fiir einen reibungslosen Ablauf bei der Speisenausgabe.

o Wiinschen Sie die komplette Abwicklung Ihres Events durch uns, buchen Sie einfach unseren Full-Service. Neben der Planung Thres

Ereignisses sorgen wir fur alles, was Sie zur Durchfiihrung benétigen. Getrinke, Service, Dekoration, Ausstattung usw..
Bitte sprechen Sie uns diesbeziiglich an....

Vereinbaren Sie einfach einen Termin mit uns, wir beraten Sie gerne in einem personlichem Gesprich und helfen Thnen dabei, Ihre Feier
zu einem unvergesslichen Ereignis zu machen.

Heinz Borghs

Catering
veranstaltungen

Party- & (ateringservice
Veranstaltungen
Firmenevents

Zeppelinstrafe 4o - 47638 Straelen
Tel: 028 34/943 0830

Fax: 02834/78713

E-Mail: info@partyservice-borghs.de
Web: www.partyservice-borghs.de
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Vorspeisenanswahl

Gerade bei unseren umfangreichen festlichen Buffets legen
wir besonders grofSen Wert auf eine liebevolle Dekoration

der kalten Platten.

Die kistliche Welt der Vorspeisen ist besonders vielfiltig
und bietet kreativen Spielraum, der es uns erlaubt Ibr
Buffet richtig in Szene zu setzen.

Vorspeisen aus dem Hause Borghs sind stets Augen- und
Gaumenfreude zugleich und gerade bei besonders festli-
chen Anlass besonders beliebt.

Lassen Sie sich inspirieren und wiblen Sie ganz nach Ih-
ren Vorstellungen aus unserem umfangreichen Angebot.

Vorspeisen mit Fisch

e  Variation von Riucherfischen mit Sahnemeerrettich

e geriucherte Bachforelle mit Apfelmeerrettich

e  Tartar vom Riucherlachs mit Ei auf Kressebett

e Carpaccio vom gerducherten Heilbutt mit Tomatenjulienne und
Frithlingszwiebeln in Balsamico

e Lachs ,Bellevue” - mit Riucherfischen umlegt

e  Riucherlachs auf Rukkola mit Senf-Dill Sauce

e hausgemachtes Garnelencocktail - im Glas garniert

e  Garnelencocktail auf Snacklsffeln

e  marinierte Riesengarnelen auf buntem Blattsalat

e Meeresfrichtesalat ,,Odysseus®

e Creperollchen mit Raucherlachs und Frischkise gefullt

Vorspeisen - vegetarisch

e  Tomate-Mozarella mit frischem Basilikum

e  marinierte Zucchinischeiben mit Mozarellakise

o gegrillte Zucchini mit Oliven & Schafskise

e Antipasti Variation

e bunte Blattsalate - belegt mit marinierten Champignons

¢ Rapunzelsalat mit Brotcroutons und gerosteten Kernen

e Gemisespalten mit Frischkasedip

e Rukkolasalat mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan

e bunter Gartensalat, belegt mit Kirschtomaten, Champignons
und Parmesankise, dazu Himbeervinaigrette

e  Bauernsalat mit Oliven und Schafkise

e Spaghettinester mit schwarzen Oliven und Peperoni

e  Waldorfsalat ,, Astoria“ mit Mandarinen

Vorspeisen mit Fleisch

e marinierter Tafelspitz, mit Gemiise belegt, dazu Remoulade
¢ Roastbeefrdllchen - pikant gefiillt mit Remoulade

e Roastbeefplatte mit Butterrosen

e Vitello Tonnato - gekochtes Kalbfleisch mit Thunfischsauce
e Kochschinkenrollchen mit Spargel

e Carpaccio aus Kasseler Braten an Preiselbeersahne

e Spargelcocktail mit Schinkenstreifen

e Feldsalat mit Speckcroutons und Joghurtdressing

e  Filetmedaillons mit Friichten

e tranchierte Hahnchenbrustfilets auf Eisbergsalat mit Pfirsich
o Gefliigelspezialititen mit Cumberlandsauce

e Rapunzelsalat mit gerducherter Entenbrust & Pinienkernen
e Creperollchen, gefiillt mit Frischkise & Seranoschinken

e Salamiréllchen ,Il Fiocco® gefiillt mit Frischkise & Peperoni
e DPartyschnitzel aus dem Schweinertcken

e Hackbillchen mit Salsa-Dip

e Partymettwirstchen mit Cornichons

¢  Hihnchen-Knusperschnitzel mit Curry-Dip

e  pikante Chicken-Sticks mit Curry-Dip

e Putenmedaillons in Madelpanade

Wir kinnen Ihen bier nur einen kleinen Auszug auns
unserem vielfiltigen Sortiment prisentieren. Bitte haben
Sie Verstindniss dafiir, das hier leider keine Preisanga-
ben moglich sind. Bitte erfragen Sie unser individuelles
Angebot.
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2. wihlen Sie ein vegetarisches Gericht
Schweizer Bandnudeln
mit Waldpilzrahm und Gartenkriutern

e Kisespitzle mit Zwiebelschmelze

o 2 x Hauptbeilage Ihrer Wahl e Zucchini-Gemiisegratin
mit Karotten, Paprika, Tomaten, Zwicbeln

e  Kartoffel-Gemiise Gratin

Stcllcn Sie sich Thr Wunschbuffet einfach selbst zusammen, und das
zum Festpreis. Wihlen Sie aus folgenden Gerichten:

o I x vegetarische Beilage nach Wahl

o 2 x warme Beilﬂge nach Wabl e Spinatlasagne mit Tomatensauce

o und natiirlich Vitamine vom Salatbuffet *  Lachslasagne mit Spinat und Tomaten

Egal wie Sie kombinieren, dieses Buffet kostet 3. wihlen Sie zwei warme Beilagen
* e kostliches Kartoffelgratin

pro Person 1 5,98 Eur 0" ab 25 Personen e Schmorkartoffeln mit Speckcroutons

e gratinierte Krauter-Sahnekartoffeln
e hausgemachte Eierspitzle
e in Salzbutter geschwenkte Tagliatelle
e Wildreismischung
e  Gemiise der Saison
mit Hollandaise und gehobelten Mandeln
¢ Rahmwirsing

4. wablen Sie Vitamine vom Salatbuffet

e  bunte gemischte Salatauswahl

e  Kraut-, Karotten-, Bohnen-, Gurkensalat, Farmer-,
Porree-Frucht, Paprikasalat, liebevoll auf Platten an

1. wiblen Sie zwei Hauptbeilagen

vom Schwein gerichtet - Auswahl abhingig von der Gisteanzahl
e Spanferkelriicken in feinem Bratenjus e  bunte Salatschiissel
e Filetspie ,Tournedo® im Speckmantel an Pfeffer-Cognacsauce mit Vinaigrette und Joghurtdressing

e  Filetmedaillons in Pfeffer-Cognacsauce
- oder auf knackigem Gemiise in Rahm

- oder auf sahnigem Pilzragout zu Threm Wunschbuffet reichen wir Baguette und Kriuterbutter
- oder Mailinder Art mit Tomaten & Mozarella

vom Gefliigel
. Putenmedaillons, knusprig gebraten mit Brokkoliréschen
- oder in Curry-Friichte Rahm
- oder in Paprika Rahm
e gebackene Hihnchenbriistchen
- in Riesling-Krauter Rahm
- oder in Orangensauce
- oder auf Champignonragout
e Involtinies aus der Putenbrust
gefiille mit feinem Gemiise in Krauterrahm
. Picatta auf Tomatenragout, wahlweise:
- mit Zucchini und Parmesan gratiniert
- oder mit Ruccola und Mozarella iiberbacken

vom Rind & Kalb
e Rip-Eye Braten mit kraftiger Zwiebelsauce
¢  Rinder-Burgunderbraten
e Original rheinischer Sauerbraten
e Kalbsgeschnetzeltes Ziiricher Art
e Saltim Bocca vom Kalb in Salbeijus
mit Parmaschinken und Salbei belegt
e  Wiener Kalbsbraten aus der Keule
in feiner Bratensauce

*Der Preis versteht sich ab 25 Personen ohne Leihgeschirr, Service-
personal & Endreinigung inkl. 7% Mwst. Anlieferung, Aufbau sind
im Preis enthalten. Ab 10 Km Anfahrt berechnen wir eine kleine
Lieferpauschale, die je nach Bestellmenge variieren kann.

Sollten Sie weniger Giste haben oder weiter entfernt wohnen,
erstellen wir Thnen gerne ein personliches Angebot.
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Buffet ,, Polterbochzeit“

kalte Speisen
e Kochschinkenrédllchen mit Spargel
e Partyschnitzel aus dem Schweinerticken
e Hackbillchen mit Salsa-Dip
e Partymettwiirstchen mit Cornichons
e Hihnchen-Knusperschnitzel mit Barbecue-Dip
e pikante Chicken-Sticks mit Curry-Dip
e Creperollchen, gefiille mit Frischkise & Seranoschinken
e  Melonenschiffchen mit rohem Schinken
e Gefliigelsalat mit Ananas & Curry
¢ Gemisespalten mit Frischkasedip
warme Speisen
e  Backschinken mit Preiselbeersahne
e Rahmgeschnetzeltes aus der Putenbrust
mit Gartenkriutern und Champignons
e  Spinatlasagne - vegetarisch
e  Kartoffelgratin
e Bratkartoffeln mit Speckcroutons
e  Butterreis
Salatauswahl
e  Bauernsalat mit Oliven
e  Lauchsalat mit Ananas, Ei und Gemiisemais
e weifler Krautsalat in sahniger Sauce
e Partysalat, mit Paprika, roten Bohnen, Mais
Dessert
e Herrencreme mit eingelegten Kirschen
e  Mousse au Chocolat
e fruchtiger Erdbeerquark
zum Abschluss
e  internationale Kisespezialititen
e  Brotauswahl mit Kriuterbutter

Preis ab 60 Personen

18,90 Euro

kostliches Fingerfood

Gerade auf Hochzeiten ist unser beliebtes Finger-Food eine schone
alternative zu Kaffee & Kuchen oder fiir Thren Sektempfang vor oder
nach derTrauung.

Unsere Broschiire ,.kostliches Fingerfood® steht Thnen auf unserer
Internetprisentation unter www.partyservice-borghs.de zum Download
zur Verfligung

Buffet ,,Dans op de Deel

Suppe

e feines Champignon-Cremesiippchen mit Croutons
kalte Speisen

e  Kirschtomaten mit Mini-Mozarella und Basilikum

e Salamiréllchen ,,Il Fiocco® gefiillt mit Frischkise & Peperoni
e Hackbillchen mit pikantem Dip

¢ Mini-Gefliigelspieffe mit fruchtigem Erdnuss-Dip

e  Eisbergsalat, belegt mit tranchen aus der Hihnchenbrust
o gegrillte Zucchini mit Schafskise & Oliven

o Gefliigelcocktail auf Snackloffeln

¢ Rohkostspalten mit Frischkase

warme Speisen

e Schwertbraten mit gerosteten Zwiebeln

e Putenmedaillons in Paprika-Rahmsauce

e  Mini-Rinderrouladen in feiner Bratensauce

e  Kartoffelgratin

e geschmorte Pariser Kartoffeln mit Speck

e  Gemiisecauswahl der Saison

Salatauswahl

e bunte Salatplatten, belegt mit frischen Gemiisesalaten
e  Lauchsalat mit Ananas, Ei und Gemiisemais

e  Broccolisalat ,,Florenz®

Dessert

e fruchtige Orangencreme

e  Schwarzwilder Vanillecreme mit Kirschen

e  Obstsalat im Glas

zum Abschluss

e  internationale Kisespezialititen

e  Brotauswahl mit Kriuterbutter

22,90 Euro

Preis ab 60 Personen
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Hochzeit

Hochzeitsbuffet - Classic

Suppe
e traditionelle Hochzeitssuppe

klare Rinderbriihe, mit Markklof3chen,

Eierstich und feiner Gemiiseeinlage

Vorspeisenbuffet

e marinierter Tafelspiz, mit Gemiise belegt, dazu Remoulade

¢ Rapunzelsalat mit Brotcroutons und gerdsteten Kernen

¢ Kochschinkenréllchen mit Spargel

o gefiillte Roastbeefrollchen rose

o Gefluigelspezialititen mit Cumberlandsauce

e Lachs ,Bellevue” umlegt mit Raucherfischen

e  Melonenschiffchen mit Parmaschinken

e bunter Gartensalat, belegt mit Kirschtomaten, gehobelten
Champignons & Parmesankise, dazu Himbeervinaigrette

e  Garnelencocktail auf Snackloffeln

e  Waldorfsalat ,, Astoria“ mit Mandarinen & Walniissen

warme Speisen

¢ Rinder-Burgunderbraten in feiner Sauce

e Schweinefiletmedaillons in Pfeffer-Cognacsauce
e  Hihnchenbrustfilet an Orangensauce

e vegetarische Gemiiselasagne

e Schmorkartoffeln mit Speckcroutons

e  Kartoffelgratin

e gebutterte Bandnudeln

e  bunte Gemiisebeilage

e geschmorte Champignons

Salate - knackig & frisch
e Salatplatte ,Girtnerin®,
belegt mit verschiedenen Gemiisesalaten
e  Bauernsalat mit Oliven
e  Porree-Fruchtsalat

Dessertauswahl

e Herrencreme mit Schokosplittern

e  weifle & braune Mousse mit Fruchtsaucen
e Bayrisch Creme mit Beerenkompott

e frischer Obstsalat

zum Abschluss
e  Brotauswahl mit Kriuterbutter
e internationale Kisevariation

28,90 Euro

Preis ab 60 Personen

Hochzeitsbuffet ,, Niederrhein

Suppe
e traditionelle Hochzeitssuppe

klare Rinderbriihe, mit MarkklofSchen,

Eierstich und feiner Gemiiseeinlage

Vorspeisenbuffet

e  Variationen von Riucherfischen mit Sahnemeerrettich

e Feldsalat mit Speckcroutons und Joghurtdressing

¢ Roastbeefplatte mit Remoulade

e  Filetmedaillons vom Schwein mit Friichten

e Mini Putenmedaillons in Mandelpanade

e tranchierte Hahnchenbrustfilets auf Eisbergsalat mit Pfirsich
e  Kasseler Braten an Preiselbeersahne

e Gefliigelcocktail in Weinglasern

e Spargelsalat mit Schinkenstreifen und Ei (Saison)

¢  Rapunzelsalat mit gerducherter Entenbrust und Pinienkernen

warme Speisen

e Backschinken mit Petersiliensauce - wird vor Ort geschnitten
e Mini-Rinderrouladen - gefiillt nach Hausfrauen Art in Sauce
e  Putenmedaillons im Speckmantel in Krauter-Rahmsauce

e Kartoffel-Gemiisegratin - vegetarisch

e Schmorkartoffeln mit Speckcroutons

e Kartoffelgratin

e hausgemachte Eierspitzle

e bunte Gemiisebeilage

Salate - knackig & frisch
e Salatplatte ,Girtnerin®,
belegt mit verschiedenen Gemiisesalaten
e bunte Salatschiissel mit Joghurtdressing
¢ Rohkostplatte mit verschiedenen Dressings

Dessertauswahl

e  Herrencreme mit Kirschen

e  Mousse au Chocolat

o  Griefflammerie mit Erdbeermark

e Fruchtspiefle am Schokoladenbrunnen

zum Abschluss
e  Brotauswahl mit Kriuterbutter
e internationale Kisevariation

27,90 Euro

Preis ab 60 Personen
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Trauwmbochzeit

Figaros Hochzeit

Vorspeisenbuffet

Lachs ,,Bellevue® mit Honig-Dillsauce

Fischvariationen mit Sahnemeerrettich

mit Kridutern marinierte Garnelenspiefle

Filetmedaillons mit Friichten

Snackloffel mit Gefligelcocktail

Hihnchenbrustfilet auf bunten Blattsalaten

Antipasti Variation bunt gemischt

gegrillte Zucchinischeiben mit Schafskise & Oliven
marinierte Kirschtomaten mit Mozarellakugeln & Basilikum
Creperollchen, gefiillt mit Frischkase & Parmaschinken

warme Speisen

Maispourlade auf Spargelragout

geviertelte Lammhaxen in Rosmarinjus
Schweinefiletmedaillons ,,Mailinder Art“

mit geschmolzenen Tomaten und Mozarella gratiniert
vegetarisches Zucchini-Gemiisegratin

gratinierte Krauterkartoffeln

gebutterter Wildreis

grin - weiffe Bandnudeln in Olivensl

Salate - knackig & frisch

bunte Salatplatte - belegt mit verschiedenen Gemiisesalaten
pikanter Bauernsalat mit Oliven
bunte Blattsalate mit Essig-Ol Vinaigrette

Dessertauswahl

Champagnermousse mit Weintrauben
Panna Cotta mit Himbeermark
Obstsalat mit Mascarponeschaum

zum Abschluss
Brotauswahl mit Kriuterbutter
internationale Kisevariation

29,90 Euro

Preis ab 60 Personen
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Unser schonster Tag

Vorspeisenbuffet

e  Mini Mozarella an marinierten Kirschtomaten

e Zucchinischiffchen, gefiillt mit Ricotta

e  Melonenschiffchen mit San Daniele Schinken

¢ Roastbeefplatte mit Butterrose

e Mini Schnitzel mit Ananasspalten und Curry-Dip

e pikante Hackbillchenpicker mit Barbecue-Dip

e  Hirtensalat mit schwarzen Oliven und Schafskise

e Carpaccio vom Kasseler Braten an feinem Himbeerdressing
e bunte Salatplatte mit gebratenen Putenbruststreifen belegt
o  Waldorfsalat ,, Astoria“ mit Mandarinen

warme Speisen

¢  Filetmedaillons in pikanter Pfeffer-Cognacsauce

e Ziricher Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons

e Involtinies aus der Putenbrust mit Krauter-Hackfleischfillung
e  Kartoffelgratin

e geschmorte Pariser Kartoffeln mit Speck

e hausgemachte Eierspitzle

e Wildreis gebuttert

e  Gemiisevariation der Saison

Salate - knackig & frisch

e bunte Salatplatte - belegt mit verschiedenen Gemiisesalaten
e  feiner Porree-Fruchtsalat

e bunte Salaschiissel mit zweierlei Dressing

Dessertauswahl

e fruchtige Orangencreme

o Weifle Mousse auf siiffen Erdbeeren

e  Schwarzwilder Vanillecreme mit Kirschen
e bunte Obstplatte mit Schokoladenbrunnen

zum Abschluss
e  Brotauswahl mit Kriuterbutter
e internationale Kisevariation

26,90 Euro

Preis ab 60 Personen




IMediterrane Hochzeit

Bella Italia

Vorspeisenbuffet

e  Melonenschiffchen mit Parmaschinken

e  Caprese - Tomate-Mozarella mit Basilikum

e Antipasti Variationen

e  Vitello Tonnato - zartes Kalbfleisch aus der Keule in WeifSwein
gegart mit Thunfischsauce

e Thunfischsalat ,Nizza“ mit Tomaten, griitnen Bohnen, Zwiebeln

e marinierte Garnelenspiefe mit Pesto Genovese

e Carpaccio aus dem Rinderfilet mit gehobeltem Parmesan

. Salame ,,Il Fiocco®, gefiillt mit Frischkise & Peperoni

e Spaghettinester mit Oliven und Salbeivinaigrette

e Rukkolasalat mit Pinienkernen und Olivenéldressing

o  Sizilianischer Bauernsalat mit Oliven & Schafskise

e  Ciabattabrot mit Frischkise & Kriuterbutter

warme Speisen

e Involtini ala Milanese - gefiillte Kalbsréllchen
. Roastbeef mit Kriauterhaube, rosa gebraten

o Spanferkelkotelett mit Tomaten & Knoblauch
e Zucchini-Gemiisegratin vegetarisch

e gratinierte Krauterkartoffeln

e geschmorte Rosmarinkartoffeln

e in Salzbutter geschwenkee Farfalle

e  Mandelbrokkolie

e Speckbohnenréllchen

Salate - knackig & frisch

e bunte Salatplatte - belegt mit verschiedenen Gemiisesalaten
o  bunte Blattsalate mit Essig-Ol & Joghurtvinaigrette

e  Tomatensalat mit Zwiebelringen

Dessertauswahl

e  Panna Cotta mit Fruchtmark

e Amarettocreme mit Amarenakirschen
e Tiramisu - hausgemacht

29,90 Euro

Preis ab 60 Personen
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kulinarische Gaumenfreuden

Schauen Sie doch mal in unserer Broschiire ,kulinarische Gaumen-
freuden” . Dort finden Sie noch viele Gerichte und Buffets fiir Ihren
besonderen Anlass.

Auf unserer Internetprisentation unter www.partyservice-borghs.de
steht Thnen diese zum Download zur Verfiigung

v Eainped

iz gy Bhnffed

exklusive Grillbuffets

Fiir die warmen Sommermonate haben wir IThnen hier unser Grillsorti-
ment zusammengestellt. Freuen Sie sich auf aufergewohnliche Grill-
buffets und genief8en Sie die warmen Sommernichte mit kostlichen
Speisen. Download unter www.partyservice-borghs.de.

v Eainped

i3 Saam J.‘.!‘r-:."..’-'f
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Romeo & Julia

Vorspeisenbuffet

e geeistes Melonensiippchen mit gehobeltem Parmaschinken,
im Glas dekoriert

e  Crostinies mit Tomatenragout

e geriucherte Bachforelle mit Apfelmeerrettich

e  Tartar vom Riucherlachs mit Ei auf Kressebett

e Carpaccio vom gerducherten Heilbutt mit Tomatenjulienne und
Frithlingszwiebeln in Balsamico

e Rapunzelsalat mit Brotcroutons und gerosteten Kernen

e Creperollchen, gefiille mit Frischkise & Seranoschinken

e Spaghettinester mit schwarzen Oliven und Peperoni

e Spargelcocktail mit Schinkenstreifen

warme Speisen

¢  Filetmedaillons vom Schwein in pikanter Pfeffer-Cognacsauce
¢  Rinderlende ,Rosé” mit Krauterhaube in feinem Bratenjus

e Lachssteaks auf Blattspinat mit Gorgonzolasauce

e  Kartoffelgratin

e geschmorte Pariser Kartoffeln mit Speck

e Wildreis gebuttert

e  Mandelbrokkolie

e Speckbohnenréllchen

Salate - knackig & frisch
e bunte Salatplatte - belegt mit verschiedenen Gemiisesalaten
e bunter Gartensalat mit Sprossen & Keimlingen,

dazu zweierlei Salatdressing

Dessertauswahl

e  Creme Caramel

e  weifle & braune Mousse mit Fruchtsaucen

e  Zimtmousse auf frischer Ananas

e bunte Friichteplatte am Schokoladenbrunnen

zum Abschluss
e  Brotauswahl mit Kriuterbutter
e internationale Kisevariation

32,90 Euro

Preis ab 60 Personen

www.partyservice-borg

Ausstattung & Equipment

Benoétigen Sie noch Tische & Bestuhlung oder planen Sie
eine Hochzeit im Festzelt, so konnen wir Ihnen bei der
Umsetzung Threr Wiinsche gerne behilflich sein.

C L a By S

&
I"'_E-l-'

e Organisation eines passenden Festsaales

o  Festzelte in allen Grofen - Pagodenzelte, Pavillons

e Bestuhlung & Tische sowie Dekoration

e  Planung & Abwicklung Ihrer gesamten Veranstaltung
o  Vermittlung geschulter Servicekrifte

e komplette Getrinkeabwicklung

Sprechen Sie uns an und vereinbaren Sie einen
Gesprachstermin.....




Grillbochzeit

Feuer & Flamme

Grillbuffet mit grofSer Beilagenauswahl
Grillservice wird nach Aufwand zusitzlich abgerechnet

Fleischauswahl

e Filetspie ,Tournedo® im Speckmantel

e Nacken- und Lummersteaks - pikant gewtirzt

e argentinische Rinder- Hiiftsteaks

o TeufelspiefSe - magere Schweinehiifte in Chilimarinade
e Putenmedaillons in Curry & Birlauchmarinade
e Putenspiefichen mit Ananas

e  Lachskotelett in Zitronen-Dillbutter

e Garnelenspiefie - mit Knoblauch mariniert

e  Lammkotelett - in Knoblauchbutter

e bunter Wiirstchenspief§

e dazu reichen wir eine grofSe Auswahl hausgemachter Grillsaucen

warme Beilagen

e  Baked Potatoe mit Sour Cream

e geschmorte Rosmarinkartoffeln

e  bunte Gemiisepfanne mit Sprossen & Keimlingen
auf Wunsch aus der Riesenpfanne

Salate & Beilagen - knackig & frisch

e hausgemachter Kartoffelsalat

e  Porree-Fruchtsalat

e Thunfischsalat ,,Nizza“ mit Bohnen & Zwiebeln

e bunter Gartensalat, belegt mit Kirschtomaten, marinierten
Champignons und gehobeltem Parmesankise,

e bunte Salatplatte ,Girtnerin® - verschiedene Gemiisesalate

e  Tortellinisalat ,Napoli*

e Spaghettinester, umlegt mit einer Auswahl an Antipasti

e Ruccolasalat mit marinierten Champignons belegt

e Karotten-Orangensalat mit Walniissen

e  bunter Bauernsalat mit Schafskise & Oliven

e Melonencarpaccio mit Parmaschinken belegt

e  Tomate-Mozarella mit Basilikum & Olivendl

Dessertauswahl

e fruchtiger Obstsalat in Glasern
e  Panna Cotta mit Himbeermark
e  Mousse au Chokolat

[ )

zum Abschluss

e  Brotauswahl mit Kriuterbutter

e internationale Kisevariation

nach Anfrage

Preis ab 80 Personen
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Hochzeitsangebote

Service inklusive
Unsere hier angebotenen Hochzeitsbuffets beinhalten
neben den Speisen auch noch folgende Serviceleistun-
gen

e  DPersonliches Beratungsgesprich

e  Ortstermin am Tagvor Threr Veranstaltung zur
Planung des Buffetaufbaus, auflerdem Anlieferung
des Geschirrs und weiterer Ausstattung

e Buffetschilder und auf Wunsch die Gestaltung der
Meniikarten

e Am Veranstaltungstag die Anlieferung und der
Aufbau des Buffets

e Abholung der Buffetausstattung zum vereinbar
ten Termin.
Sonntagsabholung gegen Kostenerstattung moglich

e Endreinigung des gesamten Geschirrs und der
Buffetausstattung im Preis enthalten

(nur bei Buffets aus unserer Broschiire ,, festliche Geniisse)

Dieses Angebot gilt nicht fiir unser Auswahl ,,Ihr
Wunschbuffet und fiir Gerichte aus unseren weiteren
Broschiiren

Dort werden die Serviceleistungen separat angeboten!

Falls Sie noch den Buffetservice wiinschen, so wird die-
ser gegen Kostenerstattung gerne von uns iibernommen.

Bitte erfragen Sie unser Angebot
Wir mochten auflerdem auf unsere AGB''s hinweisen,

die Sie im Internet unter www.partyservice-borghs.de
einsehen konnen.

www.partyservice-borghs.de - Tel.: 028 34 / 94 30 83 0 - info@partyservice-borghs.de




Party-Checkliste

Diese Checkliste soll Thnen helfen, Ihr Fest optimal zu organisieren. Nichts soll vergessen und alles an seinem Platz sein.
Freuen Sie sich als Gastgeber ganz entspannt auf Thren Besuch und genieflen Sie Ihre Feier....

Festraum / Organisation

Datum = crreeniieeeeniireeesssaaneeesssssssssnesssssssans O Ubernahme Festraum
g?: ....................................................................... O Zei tplan / Team fiir Vorbereitung Festraum
T — = I T TN ST st
Erwachsene.............. Kinder...occoevveeernescsnessneens O Anordnung Tische / Raucherliste
O Dekoration / Dekoteam

Buﬁ”et bestellung O  Sanitire Anlagen / Toilettenwagen & Anschiisse
O Lieferung / Abholung um O Strom / Wasser / Heizung
O Empfang O Beleuchtung.
O Vorspeise O Biihne / Bithnentechnik
O Hauptspeise O Garderobe
O Dessert O Wegweiser / Hinweisschilder
O Micternachs Snack O Parkplatzeinweiser
O Buffettische in ausreichender Menge und Platz rund um den Tisch
OO  Geschirr ;

Vorspeise .....urunnnnn. Hauptspeise Dessert g ;;iic}::’;gc;?bhdung o
O Besteck O Tischdekoration

G.?bel Mf:sscr . O Servietten

Loffel grofi..nccriunnnn. Loffel klein......coevverrernrennns
O wWische fiir Buffettisch O Blumendeko
Getrinkebestellung g Tlsc}fordnung
O Lieferung / Abholung um M'cnuk.:.lrtcn
O Seks O Tischkirtchen
O Bier- Alt/Pils Unterhaltung
O Sife O Musikanlage / CD"s / Computer / MP3-Dateien
O Sofidrinks O Musikgruppe / Entertainer
O Wein- Rot/ Wei O Darbietungen / Spiele / Kinderprogramm
0O Spirituosen O Tischredner
OO Cockeails inkl. Zutaten O Fotograf
O Fiswiirfel O Zeitplan erstellen
O Gliser Servicepersonal

Sekt Wein Bier Softdrinks Schnaps OO Bestellt bei ab Uhr.
O Kiihlschrank / Kithltruhen / Kiihlwagen O  Zapfer / Kellner / Servicekrifte
O Stromversorgung Kiihlung O Aufbauteam
O Thekenanlage mit Spiilvorrichtung Auﬁaumen / Retouren
O Zu- und Abwasser fiir Thekenanlage O Aufriumarbeiten ab .oooeveeeeeeeccccnnne Uhr.
Emlﬂdung O Abbauteam
O gestalten und drucken O Retouren von Material und Ausstattung / wo & wann
O  Gisteliste erstellt O Abgabetermin Festraum
O  Einladung verschickt - Termin Festabschluss
O Kleiderordnung micgeteile O  Geschenkeliste erstellen
O Moteo O Danksagungen versenden
O Uhrzeitorecsrereee O  Abrechnung mit Licferanten
O Wegbeschreibung sonsti ges
Giste

O  Transport ( Taxi, Privatauto, 6ffentliche Verkehrsmittel )
O Ubernachtung / Ort / Hotelreservierung
O  Parkplitze
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